Menus

Semaine du 02 au 06 Septembre 2024

Salade de tomates

Poulet haché
Cordiale de légumes

Riz pilaf

Yaourt nature sucré
Fruits de saison

Compote pomme

Donut sucré

blanquette de colin é Tarte legumes

Légende : DéCOI’IgElé

uuuuuuuuuu

uuuuuuuuuu

Salade verte crouton

Sce bolognaise
Jardinier de légumes

Penne rigate

Emmental
Compote de fruits
Creme dessert vanille

Gateau pomme

Salade mélée

Pilon de poulet

Poisson e

Semoule
Haricot plat

Mimolette

Cocktail de fruits

CEuf dur mayonnaise
Concombre
Cheeseburger
Fish burger e

Frites

Carottes persillés

Yaourt nature sucré
Salade de fruits

Gateau chocolat

&N
e Produit de la mer durable ﬁ@? Appellation d’Origine Protégée

Plat végétarien

CEuf de poule élevée
en plein air

Noa et Papille
S R G G

Taboulé

Salade Iceberg

Paté de volaille

Beignet poisson e
Porc colombo

Coquillette
Haricot vert

Vahe qui rit

uuuuuuuuu
BiotocieuE

Compote fraise
Fruits de saison

Fromage blanc oreo

*
sodexo



Menus
Semaine du 09 au 13 Septembre 2024

Noa et Papille

S R G N K

Macédoine mayonnaise

. o v
Pastéque Tartine tapenade CEuf dur mayonnaise Carotte rapee .
) e Betterave cuite
Pdt salade olive Salade iceberg Tomate
Colin pane riz souffle e
in fi NG Omelette . R
Colin filet marlnee Saute de porc Dinde saute sc créme Poulet hache
i Merguez i . . -
Pdt cube rissolé Legumes couscous Purée de patate douce Brocolis ' Ratatouille
Jardiniére légumes Courgettes Torsade

Yaourt nature sucré

Edam Emmental Yaourt nature sucré

Carré
Entremet chocolat Compote pomme banane :
Fruit de saison Cocktail fruits Mille-feuille Gateau chocolat Mutfin pephte Choco'a‘
Gateau basque lle flottante Salade de fruits Fruite de saison

. . &Ry
Légende : Decongele 9 Produit de la mer durable ﬁ@? Appellation d’Origine Protégée

\ £ o CEuf de poule élevée 4*
7412} Issu de I’Agriculture Biologique g‘é} Plat végétarien en plein air d X



Menus

Semaine du 16 au 20 Septembre 2024

Carotte rapé bio

Colin bordelaise e

Veau haché forestiere
Blé sauce tomate

Petit pois
Fromage Petit moulé

Cocktail de fruits

Compote pomme

Mousse chocolat

Légende : DéCOI’IgElé
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Issu de I’Agriculture Biologique O

Concombre

Radis rose beurre

Saucisse volaille

sy

Tarte emmental (x4

D
Coquillette

Cordiale de légumes
Yaourt nature sucré

Fruit de saison

Entremet caramel

Mille-feuille

)

Taboulé

Chili con carne
Poison

Riz pilaf
Chou-fleur gratiné

Tomme blanche

Ananas

Rillette de thon olive

Céleri rémoulade aux
raisins

Maquereau filet e

Volaille cordon bleu

Haricot vert

Pdt au four

Tomme grise

Gateau pépite de
chocolat

Salade de fruits frais

&N
e Produit de la mer durable %.@E Appellation d’Origine Protégée

&

N
(X Plat végétarien
&Y/ g

CEuf de poule élevée

en plein air

Noa et Papille
S R G G

Pate campagne

Crépe emmental

Salade iceberg

Dinde escalope au jus
Colin aux petits légumes
Risotto boulgour

Epinard béchamel

Yaourt nature sucré

Beignet chocolat

Fruit de saison

*
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Menus

Semaine du 23 au 27 Septembre 2024

Salade verte edam

Taboulé

Omelette formage
Saucisse de Toulouse
Carotte persil

Lentilles

Gouda

Abricot sirop

Compote pomme fraise

Fromage blanc oreo

Tomate

Emincé de dinde
Saumonette creme de
ciboulette
Haricot vert

Riz créole

Yaourt nature sucré

Entremet chocolat

Tarte flan patissier

Fruit de saison

Macédoine de Iégumes

Poisson frais
Saute de boeuf olive
Semoule
Courgettes

Edam

Créme dessert caramel

CEuf dur mayonnaise

Betterave cuite

Pilon poulet
Sauce pesto
Courgette braisée
Penne
Kiri

Gateau pomme

Salade de fruits frais

&N
e Produit de la mer durable ﬁ@? Appellation d’Origine Protégée

Noa et Papille
S R G G

Saucisson ail cornichon

Salade de pates

Pomelos

Boeuf steak hache

Colin et saumon creme e

coco
Cordiale de légume

Purée de pdt

Mimolette
Fruit de saison
Crépe chocolat

Yaourt aromatisé

Légende : DéCOI’IgElé
™ 3\.1. CEuf de poule élevée

Issu de I’Agriculture Biologique i*%a} Plat végétarien en plein air SO dexz



Menus
Semaine du 30 septembre au 04 Octobre 2024

Noa et Papille

S R G G K

Salade de PDT au thon

Salade verte crouton

9 Filet de merlu sauce
tomate

Sauté de dinde
Boulgour petits légumes

Carotte

Tomme blanche
Compote de pomme

Fruit de saison

Feuilleté fromage fondu

Salade Coleslaw

Beignet calamar

Saucisse chipolata

Haricots plats
Farfalle

Fromage frais petit
cotentin

lle flottante

Yaourt aromatisé

Concombre

tomate
Semoule

Légumes couscous

Mimolette

Fromage blanc creme de
marron

Tartine de thon

- .
Betterave mais

nnnnnnnnn

BI0LOCIGUE

*3) Fajita pdt carotte haricot
Boulette mouton sauce

rouge cheddar
Beeuf sauté olive
Cordial de légumes

Riz pilaf

Yaourt nature sucré

Gateau chocolat

Celeri rémoulade

Salade iceberg

Saute de porc
Filet de Maquereau
Courgette braisée

Pdt ou four

Gouda

Fruit de saison

Eclair chocolat

Salade de fruits frais

Mousse chocolat Fruit de saison

. . &Ry
Légende : Decongele 9 Produit de la mer durable %@E Appellation d’Origine Protégée
CEuf de poule élevée
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Menus

Semaine du 07 au 11 Octobre 2024

Saucisson ail

Ceéleri aux raisins

9 Merlu bordelaise
Aiguillette de poulet curry
coco

Ratatouille

Semoule

Yaourt nature sucré
Fruit de saison

Compote tutti fruits

Paris Brest

Légende : DéCOI’IgElé

LY &)
Issu de I’Agriculture Biologique 4,;%
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Chou blanc mimolette

Salade haricot rouge Taboulé
Saumonette e Steak hache
Sauce bolognaise
Carotte persil Haricot vert
Spaghetti
Frites
Fruit de saison Emmental

Poire belle Helene

Fromage blanc oreo

’\-!l
‘a}' Plat végétarien

Compote de fruits

CEuf de poule élevée

Taboulé

Saucisse de volaille

Parmentier de léegume 3
D

Brocolis

Purée de PDT

Mimolette

Marbré chocolat

Salade de fruits

SR
)
9 Produit de la mer durable {_@i Appellation d’Origine Protégée

Noa et Papille
S R G G

Carottes rapés

CEuf dur mayonnaise

Salade verte crolton

Hache de poulet

Saumon 9

Cordiale de légumes

Riz pilaf

Yaourt nature sucré

Donut

Fruit de saison

*
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Menus
Semaine du 14 au 18 Octobre 2024

Noa et Papille
Salade de mache Concombre Salade mélee Paté de volaille Piperade
crouton Endive noix Pomelos Taboulé
Macédoine mayonnaise Saute de porc
ﬁ,\
D e Cheeseburger
Nuggets crispidor Boulette de beeuf Poisson frais ° Sauce au thon tomate
Pilons poulet CEuf brouillé emmental . Fish burger
Brocolis . Haricot plat Poulet aiguillette
: ; Ratatouille
Semoule Lentilles Riz thai
Pdt frite Torsade
e (=
Yaourt nature sucré Mont cadi Kiri
_ _ Edam o Yaourt nature sucré
it de s Fruit de saison _ Gateau pépite chocolat
ruit de saison Cocktail de fruits Compote de fruits _ e
Compote tutti fruits . Salade de fruits Gateau basque ?%'5
% Fromage blanc creme
Crépe chocolat %ﬁ de marron Compote pomme
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Légende : DECOHQEle 9 Produit de la mer durable {ei Appellation d’Origine Protégée
CEuf de poule élevée
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